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Redaktioneller Beitrag / Sonderseiten Bio(logisch)  
d. Westfälischen Volksblatt, 22.04.2022 

Bestes Bio aus Schloss Hamborn 
 
Die Siedlung Schloss Hamborn geht auf  einen Gutshof zurück, der im 19. Jahrhundert an 
dieser Stelle entstand. Seit 1931 wird hier Ökologischer Landbau nach Demeter-Richt-
linien betrieben – und das nicht nur auf dem Feld.  
Schloss Hamborn in Borchen im Paderborner Land ist heute im Besitz des gemein-
nützigen Vereins Schloss Hamborn Rudolf-Steiner-Werkgemeinschaft e. V. Nach den 
Grundsätzen des Demeter-Verbands werden hier im Hofgut eine BioManufaktur mit 
eigener Käserei, Bäckerei und Fleischerei sowie der Hofladen NATURA betrieben. Der 
Inklusionsbetrieb betreibt biologisch-dynamischen Ackerbau und Milchviehhaltung.  
Die Schweinehaltung mit gut 50 Schweinen und 2.000 Legehennen in Mobilställen 
ergänzen das Spektrum. 
 
Einzigartiges Konzept 
Insgesamt 263 Hektar zählen zur Landwirtschaft. In der Werkgemeinschaft arbeiten und 
wohnen fast 600 Menschen. Neben der ökologischen Landwirtschaft, der handwerk-
lichen Produktion von Demeter-Lebensmitteln und einer eigenen regionalen Vermark-
tung hat das Hofgut Schloss Hamborn als Inklusionsunternehmen auch einen sozialen 
Ansatz. Ungefähr die Hälfte der Mitarbeitenden sind Menschen mit Behinderung. Ziel ist 
es, den Menschen in einer humanen Arbeitswelt, in der Hand in Hand gearbeitet wird, 
eine Perspektive zu bieten und zu ihrer beruflichen und sozialen Inklusion beizutragen. 
 
BioManufakturen 
Aus den landwirtschaftlichen Erzeugnissen werden in drei Betrieben der BioManufaktur 
handwerklich genussvolle, ursprüngliche und hochwertige Lebensmittel hergestellt. So 
entstehen in der Bäckerei verschiedene Vollkornbrote, Brötchen, Kuchen und Feingebäck, 
die Käserei stellt aus der eigenen Kuhmilch Butter, Schlagsahne, Joghurt, Quark, Frisch-
käse sowie vielfältige Weich-, Schnitt- und Hartkäse her. Die Metzgerei verarbeitet das 
Fleisch der Tiere zu Fleischwaren oder zu Wurst nach traditionellen Warmfleisch-
verfahren – alles und mehr zu haben im Hofladen Natura, auf den Märkten in Meschede 
und Paderborn sowie in ausgesuchten Bio-Läden und Supermärkten der Region 
Ostwestfalen-Lippe. Auch Online-Bestellungen sind möglich.  
 
Hofladen Natura: Mo.-Fr., 7.45 Uhr bis 18:30 Uhr, Sa. 7.45 Uhr bis 18:00 Uhr 
Online-Lieferservice: www.biomanufaktur.schlosshamborn.de 
Verkauf vom Markwagen: Wochenmärkte Paderborn und Meschede  
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